Rosa Kalbsfiletscheiben mit Avocado,
Gemusezitrone und gehobelten Parmesan

Salat von griiner Mango und Staudensellerie
in Koriander — Chilivinaigrette und gebackenen @éan

Mediterraner Gemusesalat mit Pinienkernen,
gezupften Burrata und Basilikumpesto

Bunter Gartnersalat
mit Kurbiskernen und Crodtons

=550 D

Karottencremesuppe mit Ingwerschaum
und Maispoularden — Spiel3chen

Rindsconsommé mit Frittaten,
Griel3nockerl oder Kaspressknddel

C—85,9 D

Eierschwammerl in Petersilien — Rahm
mit Tiroler — Specksemmelknddel
und sautierten Kalbsbries

Hechtnockerl auf Kohlrabi — Graupenrisotto
im Kerbelsud mit ausgeldsten Flusskrebsen

Preise verstehen sich inkl. aller Abgaben

Gedeck pro Person € 2,50

€ 18,50
€ 16,80

€ 14,50

klein/grof3
€ 6,80/8,80

€ 7,80

€ 6,20
klein/grof3

€ 17,80/22,80



Rinderfilet in Schalotten — Zweigeltsauce
gratiniertem Mark Crostini
und Eierschwammerl — Bohnengrdostl € 33,00

Lammkarrée mit Krauterkruste,
Chorizo Jus, Auberginen — Paprikakompott
und Olivenpolenta € 27,50

Filet vom Wildsaibling auf Erbsenmousseline
Eierschwammerln, Sherry — Essigbutter
und Gnocchi € 23,50

Wolfsbarschfilet mit Fenchelholz gebraten,
Safranaioli, Grillgemiise und Pinienkern — Couscous € 29,50

Seezunge im Ganzen gebraten mit Mandelbutter, € 35,00
Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Tafelspitz vom Tiroler Almochsen mit Rostkartoffeln

Crémespinat, Apfelkren und Schnittlauchsauce € @®0,8

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren € 19,80

Ausgeldstes halbes Backhuhn
mit Kartoffel — Vogerlsalat und Kerndél € 18,90

Rindsgulasch mit Butterspatzle und Krauter Crenaédre € 14,90

Preise verstehen sich inkl. aller Abgaben
Gedeck pro Person € 2,50



