Siusses aus unserer Patisserie

Erdbeer-Vanille Panna Cotta mit gebackenem
Rhabarbersackerl und Marillensorbet € 12,50

Creme Brilée mit zweierlei Sorbets
und marinierten Waldbeeren € 12,50

Geeiste Zartbitterschokoladenkuppel
im geliertem Mangosuppchen € 13,00

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster € 11,90

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce,
oder Vanilleeis

oder Schlagobers € 6,90
klein/grof3
Kasevariation € 10,00/14,00

R 22

,aGuten Appetit*
und einen unvergesslichen Aufenthalt in Kitzbihel
winscht Ihnen

Manuel Gratzl
Kichenchef

Benjamin Becker
Restaurantleiter

Traditionelle und Internationale Gerichte

von 11.30 bis 13.30 Uhr
von 18.30 bis 21.30 Uhr

Ausgewahlte Kostlichkeiten
von 11.00 bis 23.00 Uhr

Preise verstehen sich inkl. aller Abgaben
Gedeck pro Person € 2,50



