Menuvorschlage
FRUHLING

Mendu I:
Espuma vom weillen Spargel
mit Tahiti Vanille gebeizter Lachs

*kk*k

Cremesuppe von Frihlingskrduter mit Topfennockerl

**kkk

Gebratenes Filet von der Maischolle
auf Barlauchspinat & Heurige

*kk*k
Joghurtterrine mit Granny Smith Sorbet & Himbeersauce

Preis pro Person: € 42,-

Mend 11:
Provenzialische Gemuseterrine mit Parmaschinkenchips

**kkk

Cremesuppe vom Bérlauch
mit gebackenem Wachtelei im Mantel

**kkk

Delice vom Perlhuhn auf cremigen Spargel dazu feine Nudeln

*kk*k
Topfenmousse mit Beerenragout

Preis pro Person: € 44,-

Mend I11:
Geschaumter Barlauch mit Garnelen am Zitronengrasspiel

*kk*k

Spargelcremesuppe mit grinem Spargel

*kk*k

Riickenfilet vom heimischen Maibock
auf cremigen Fruhlingswirsing & Schupfnudeln

*kk*k

Eistorte von weiler & dunkler Schokolade
mit marinierten Friichten

Preis pro Person: 50,-

Menu 1V:
Rinderconsomme mit Barlauch-Schéberlroulade

*kk*k

Gegrillte Entenbrust auf Trevisor Risotto
mit Balsamicoglace

*kk*k

Rhabarberstrudel mit Erdbeerschaum & Vanilleeis

Preis pro Person: € 34,-



Menuvorschlage
SOMMER

Mendu I:
Gelierte Essenz von Strauchtomaten
mit gebackenen Mozzarella im Parmaschinkenblatt
*kkk
Brust von der Maispoularde auf Chili Gemise
dazu exotisches Kartoffelgratin
*kkk

Capuccinoparfait mit mariniertem Pfirsich

Preis pro Person: € 35,-

Menu 11:
Parmesanmousse mit Rindercarpaccio dazu Ruccolapesto

*kk*k

Eierschwammerlcremesuppe

**kkk

Rucken vom Tiroler Vollmilchkalb
dazu Junges Gemise & Kartoffelsoufflé

**k*k*k
Marillenstrudel mit Amarettosabayone

Preis pro Person: € 48,-

Menu I11:
Exotisch gebeiztes Lachsforellenfilet
dazu Thainudelsalat & Bahiaschaum

*kk*k

Limettenschaumsuppe mit gebratener Garnele

*kkk

Rinderfilet mit Triffelkruste
auf cremigen Eierschwammerl dazu Macaire Kartoffel

**k*k*k
Geeistes Tiramisu mit Erdbeer-Minzsalat

Preis pro Person: € 50,-

Menu 1V:
Terrine frei nach Vitello Tonnato mit Kapernbeeren,
Zitronenfilet & kleinem Salatbouquet

*kk*k

Gazpacho mit Gurkenbrunoise

**kkk

Krof} gebratenes Filet von der heimischen Lachsforelle
auf Artischocken-Tomaten Gemuse dazu Kartoffelpiree

*kk*k
Zweierlei Sorbet in der Honigwabe auf Fruchtmarkspiegel

Preis pro Person: € 44,-



Menuvorschlage
HERBST

Menu |:
Cremesuppe vom Muskatkiirbis mit Ravioli

*kk*k

Rosa gebratenes Lammriickenfilet
mit Speckbohnenbiindchen und Kartoffelgratin

*kk*k
Topfen-Mohnstrudel mit pochierter Williamsbirne

Preis pro Person: € 36,-

Menu 11:
Variation von Rehrohschinken und Waldpilzen

*kk*k

Kartoffelsamtsuppe mit Triffelaroma

*kk*k

Tafelspitz vom Tiroler Vollmilchkalb
mit Liebstdckelplree und Wurzelgemiise

*kkk
Zartbitterschokoladentarte mit Weichseln und Baileyseis

Preis pro Person: € 42,-

Menu 111:
Variation vom Atlantik Hummer, Garnele und Hithnerfilet

*kk*k

Selleriecremesuppe mit Rote Riiben Nockerl

*kkk

Fasanenbrust mit Génseleberkern im Speckmantel
gebraten auf Champagnerkraut & Triffelplree

**k*k*k
Marmoriertes Schokoladenmousse auf Himbeerschaum

Preis pro Person: € 54,-

Menu 1V:
Entenbrustterrine mit gerducherter Entenbrust
auf Linsen-Muskatkirbissalat & Balsamicokaramel

*kk*k

Consomme vom Ochsenschwanz mit Pilzkndderl

**kkk

Krof3 gebratenes Filet von der Dorade auf Rotweinrisotto

*kk*k

Ruckenfilet vom Wildschwein mit NuBgnocchi dazu Herbstwirsing

*kk*k

Eissouffle Grand Manier
mit Orangen-Obstsalat & Champagnersabayone

Preis pro Person: € 62,-



Meniivorschlage
WINTER

Mendu |:
Kartoffelsamtsuppe mit Triffelaroma

*kk*k

Crepinette vom Stubenkiiken
auf Balsamico Belugalinsen und Triiffelpiree

*kkk
Lebkuchenparfait mit Teesabayone
Preis pro Person: € 35,-

Mend 11:
Grobe Rehterrine im Raucherspeckmantel
auf Muskatkdirbissalat & Sauce Cumberland

*kk*k

Rinderconsomme mit Milzschéberlroulade

*kk*k

Beiried vom Bison im Ganzen gebraten
mit Natursafterl & Kartoffelgratin

*kk*k

Maronimousse mit pochierten Feigen
in Cassis dazu Blutorangensorbet

Preis pro Person: € 55,-

Menu 111:
Mousse vom Graved Lachs mit Sauerrahm-Forellenkaviarsauce

*kk*k

Consomme vom Wild mit Wildnockerl

**kkk

Burgunderbraten mit Wurzelgemise & Triffelpiree

*khkkk
Mandarinencharlotte mit Glihweinschaum
Preis pro Person: € 42,-

Menu 1V:
Génseleberterrine mit Salat vom Dorrobst dazu rotes Portweingelee

*kk*k

Pastinakencremesuppe mit Chips

*kk*k

Auf der Hautseite kross gebratenes Zanderfilet auf Schwarzwurzelragout

*kk*k

Hirschriickenfilet im Ganzen gebraten auf Apfel-Blaukraut
dazu Serviettenknddel und Wacholderrahmsauce

*kk*k
Geeistes Zimtmousse mit Gewurzorangen und Pralinensauce
Preis pro Person: € 65,-



